
Tagessuppe Klassiker Chef's Spezials & Saisonales Bewusst Fleischlos Suppentopf
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Tafelspitzbouillon mit BackerbsenA,

C, G  
oder

TomatencremesuppeA, G, L

SpaghettiA, Cmit Bolognese vom
RindLoder TomatensauceLund

ParmesanC, G , Salat

Gebratenes ForellenfiletA, D mit
KräuterbutterG und PilzrisottoC, G, O

, Salat

Überbackener Karfiol mit Bechamel
A, C, G und Kartoffeln , Salat

Tafelspitzbouillon mit SpeckknödelA,

C, G

LKI: 1000; ST: 100; KG: 40; KK: 25;  LKI: 800;  LKI: 400;  LKI: 140;  
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1. ZucchinicremesuppeA, G, L  

oder
Gemüsebouillon mit NudelnA

Bio-Entenkeule mit Natursauce ,
BlaukrautA und KartoffelknödelA, C,

G , Salat

KaiserschmarrnA, C, G mit
Zwetschkenröster

Röstkartoffeln mit CremespinatA, G

und RühreiC, G , Salat
Vegane Karotten-Ingwersuppe mit

asiatischer KrauttascheA, F, N, O

LKI: 1200;  LKI: 750;  LKI: 750; ST: 100; KG: 40; KK: 25;  LKI: 140;  
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1. KartoffelsuppeG, L  

oder
Gemüsebouillon mit FrittatenA, C, G

Wiener Schnitzel vom SchweinA, C

mit Petersilienkartoffeln ,
Preiselbeeren und Zitrone , Salat

Bio-Rollgersten-Risotto mit Gemüse
A, C, G, L, O , Rucola und ParmesanC,

G , Salat

Vegane BandnudelnA mit Linsen-
TomatensugoA, L, O , Salat

Franz. Zwiebelsuppe mit
KäsecroutonsA, G

LKI: 1500; ST: 100;  LKI: 450;  LKI: 350; KG: 40; KK: 25;  LKI: 140;  
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Tafelspitzbouillon mit
LeberreisspätzleA  

oder
BroccolicremesuppeA, G, L

Japanische Mie-NudelpfanneA, C, F,

L, N mit Hähnchen , Salat
KiachlA, C, G mit SauerkrautA, G oder

Preiselbeeren mit Staubzucker KürbislasagneA, C, G , Salat
Vegane TrüffelschaumsuppeO mit

BlätterteiggebäckA

LKI: 900;  LKI: 550; KG: 40; KK: 25;  LKI: 850; ST: 100;  LKI: 120;  
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Gemüsebouillon mit GrießnockerlnA,

C  
oder

KarottencremesuppeA, G, L

SchweinsbratenM mit Natursauce
,SchlamperkrautA, G und

SemmelknödelA, C, G ,Salat

Gebackene FalafelknödelA, C, G, L

mit Chinakohl-KarottensalatM und
SchnittlauchdipG

Veganes Chili sin CarneL, O mit
KornspitzA , Salat

Curry-Kokossuppe mit
GarnelenspießB

LKI: 750;  LKI: 600; KG: 40; KK: 25;  LKI: 250; ST: 50;  LKI: 120;  
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1. Gemüsebouillon mit SternchenA  

oder
SelleriecremesuppeA, G, L

Zürcher KalbsrahmgeschnetzeltesA,

F, G, L, O mit EierspätzleA, C und
Karotten , Salat

KäsekrapfenA, C, G mit
Tomatenragout , Salat

LKI: 160;  LKI: 100;  
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Gemüsebouillon mit GrießnockerlnA,

C  
oder

KürbiscremesuppeA, G, L

ZwiebelrostbratenA, F, L mit
KrokettenG, O und Bohnen , Salat

KrautstrudelA, C, G mit
SauerrahmdipG , Salat

LKI: 200; ST: 30;  LKI: 60;  
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